CA/ES

LA COMA

D’ARCALIS

AMANIDES | ENTRANTS

AMANIDA TEBIA DE FORMATGE DE CABRA
AMB BACO, XAMPINYONS | VINAGRETA
BALSAMICA - 16,25 €

Ensalada templada de queso de cabra con bacon,

champifiones y vinagreta balsamica

ESCUDELLA TRADICIONAL ANDORRANA @“}

(recepta patrimoni historic) - 15 €
Escudella tradicional Andorrana
(receta patrimonio histérico)

CREMA DE MONIATO AMB COLIFLOR
| AVELLANES TORRADES - 15 €

Crema de boniato con coliflor y avellanas
tostadas

CARXOFES A LA BRASA AMB ENCENALLS
DE PERNIL - 16,75 €
Alcachofas a la bras con virutas de Jamén

AMANIDA DE BURRATA FRESCA AL PESTO AMB
TOMAQUET CONFITAT | ALFABREGA - 20 €

Ensalada de burrata fresca con tomate
confitado y alhahaca

PROVOLONE AL PESTO - 16,75 €

TAULA DE PERNIL IBERIC
| PA AMB TOMAQUET - 27,50 €

Tabla de jamon ibérico y pan con tomate

TAULA D’EMBOTITS DEL PIRINEU /@”
| PA AMB TOMAQUET - 22,25 €

Tabla de embutidos del Pirineo
y pan con tomate

GRAELLADA ESPECIAL - 22,50 €

* Recomanat per 2 pax. / Recomendado para 2

FREGIDES - 21 €

PRINCIPALS A LA BRASA

22,50 €-
CUIXA DE XAI A BAIXA TEMPERATURA

Pierna de cordero a haja temperatura

L2350€-
FRICANDO DE VEDELLA AMB BOLETS

Fricando de ternera con setas

SI NO VOLS BRASA

AMB VERDURES | PATATES AL CALIU (porc, pollastre, xai, vedella)
Parrillada especial con verduras y patatas a la brasa (cerdo, pollo, cordero, ternera)

TXULETON DE VACA “NEGRA AVILENA"(1,2kg) - 91,25 €
amb “piquillos” confitats i patates fregides
Chuleton de vaca “Negra Avilefia” Minimo (1,2 kg) con piquillos confitados y patatas fritas

BOTIFARRA ESPARRACADA BEN BONA AMB VERDURES I PATATES FREGIDES - 20 € \@
Butifarra “esparracada” bien buena con verduras y patatas fritas o

POLLASTRE DESOSSAT | MACERAT AMB HERBES AMB VERDURES | PATATES

P

;/

Pollo deshuesado y macerado con hierbas con verduras y patatas fritas

FILET DE VACA “NEGRA AVILENA” AMB VERDURES | PATATES FREGIDES - 35,25 €

Filete de vaca “Negra Avilefia” con verduras y patatas fritas

COSTELLES I MITJANES DE XAl AMB VERDURES I PATATES FREGIDES - 27,50 € ﬁfw

Costillas y chuletas de cordero con verduras y patatas fritas

SUPREMA DE SALMO AMB VERDURETES | ESPINACS - 25,50 €

Suprema de salmén con verduritas y espinacas

22€-
LA “MANDONGUILLA” DE LA COMA AMB SALSA

DE CEPS | CARREROLES, | PURE DE PATATA o,

|

La “Albéndiga” de La Coma con salsa de holetus

y senderuelas y puré de patata

23506
LLOM DE BACALLA AMB ALLIOLI, PORROS

CONFITATS, ESPINACS | ROMESCO
Lomo de bacalao con allioli, puerros confitados,
espinacas y romesco

(KMo}
Ko,



p ELS ARR0OSSOS

N\
.20 €. -19€-
ARROS DE MUNTANYA ARROS DE VERDURA
(pollastre, conill, botifarra, trompetes de la mort i ceps) (verdures de temporada)
Arroz de montaiia Arroz de verdura
(pollo, conejo, butifarra, trompetas de la muerte y boletus) (veduras de temporada)
2250 €-
ARROS DE DIUMENGE
(sepia, pollastre, secret de porc i salsitxa, rovellons i carreretes)
Arroz de domingo (sepia, pollo, secreto de cerdo y salchicha, niscalos i senderuelas)
N\ J

=< PIZZA MARGARITA - 19 €
- Tomaquet, mozzarella, orenga i alfabrega fresca / Tomate, mozzarella, orégano y albahaca fresca
(7p ] PIZZA REINA - 19,50 €
=T Tomaquet, mozzarella, pernil i xampinyons / Tomate, mozzarella, jamén y champifiones
oo PIZZA MUNTANYESA - 20 €

Tomagquet, mozzarella, formatge de cabra, bacd, ceba i ruca fresca / Tomate, mozzarella, queso de cabra,
— bacon, cebolla y riicula fresca

PIZZA ARCALIS (TOFONA / TRUFA) - 21,50 €
=1 Crema de tofona, xampinyons, mozzarella, bac i ruca fresca /

Crema de trufa, champifiones, mozzarella, bacon y riicula fresca
N CANELONS DE POLLASTRE ROSTIT AMB PRUNES I SALSA BEIXAMEL - 20 €
N Canelones de pollo asado con ciruelas y salsa bechamel
- MACARRONS DE MUNTANYA, AMB COSTELLA I SALSITXA - 19 €
(a R Macarrones de montaiia, con costilla y salchicha

MENU INFANTIL -21€.

ENTRANTS PRINCIPALS
Macarrons de muntanya o Sopa de galets Escalopi de pollastre o Butifarra a la brasa
Macarrones de montaiia o Sopa de galets | Escalopa de pollo o Butifarra a la brasa

POSTRES
Brownie de xocolata
Brownie de chocolate

INFORMACIO D’AL-LERGENS | INTOLERANCIES.
Si tens alguna al-lergia o intolerancia, comunica-ho al nostre equip!

INFORMACION De ALERGENOS E INTOLERANCIAS.
jSi tienes alguna alergia o intolerancia, comunicalo a nuestro equipo!

ARROSSOS - P1ZZA - MENU INFANTIL




LA COMA

D’ARCALIS

POSTRES CASOLANS

POSTRES CASEROS / DESSERTS MAISON
HOMEMADE DESSERTS

.8 €.
PASTIS DE FORMATGE FET A CASA AMB “COULIS” DE FRUITS VERMELLS
TARTA DE QUESO CASERA CON “COULIS” DE FRUTOS RO0JOS
Cheesecake maison avec coulis de fruits rouges
Homemade Cheesecake with Red Berry Coulis

.8 €.
BROWNIE DE XOCOLATA | NOUS, SEGUINT LA RECEPTA TRADICIONAL
BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES, SIGUIENDO LA RECETA TRADICIONAL
Brownie au chocolat et aux noix, selon la recette traditionnelle
Chocolate and Walnut Brownie, following the traditional recipe

.8 €.
PASSION PIE
CREMA DE FRUITA DE LA PASSIO, MERENGA I GALETA
CREMA DE FRUTA DE LA PASION, MERENGUE Y GALLETA
Créme aux fruits de la passion, meringue et biscuit
Passion Fruit Cream, Meringue, and Biscuit

.8 €.
BANDA FULLADA AMB CREMA | FRUITA DE TEMPORADA
BANDA HOJALDRADA CON CREMA Y FRUTA DE TEMPORADA
Feuilleté a la creme et aux fruits de saison
Pastry topped with custard and seasonal fruit

.8 €.
MILL FULLS AMB NATA | AMETLLES TORRADES
MIL HOJAS CON NATA Y ALMENDRAS TOSTADAS
Millefeuille a la créme chantilly et aux amandes grillées
Mille-feuille with cream and toasted almonds

-8,50 €-
OPERA

-850 €-
PAVLOVA
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D’ARCALIS

NEGRES TINTOS - ROUGE - RED

¢

PETIT PITACUM DO Bierzo 3,50€  14,50€
CELISTIA NEGRE DO Costers del Segre 4,25€ 16,75€
SECRET DEL PRIORAT DO Priorat 6,006  27,50€
CELESTE ROBLE DO Ribera del Duero 425€  16,75€
GALLINITA CIEGA DO Ribera del Duero 4,50€ 17,00€
HITO CEPA 21 D0 Ribera del Duero 5006  22,00€
PAGOS D’ANGUIX D0 Ribera del Duero 35,00€
22 PIES D0 Rioja 3,50€  14,50€
CLOS ANCESTRAL DO Rioja 550€  23,50€
LUIS CANAS CRIANZA D0 Rioja 475€  19,50€
3404 NEGRE* DO Somontano 3,50€ 14,50€
ENATE D0 Somontano 3,95€ 16,25€
REBELS BATEA Do Terra Alta 4 50€ 18,00€
CELLER SELECTE

CASUS BELLI Do Andorra - Ordino 99,50€
LES TERRASSES DO Priorat 64,00€
PAGO CARROVEJAS DO Ribera del Duero 59,00€
MACAN CLASICO DO Rioja 67,75€
200 MONGES DO Rioja Alta 80,25€
PINTIA DO Toro 89,00€
BLANCS BLANCOS - BLANCS - WHITE

CELISTIA BLANG DO Costers del Segre 4,25€ 16,75€
ERMITA D’ESPIELLS D0 Penedes 4,25€  16,715€
VINYARETS DO Penedes (EC0) 4,75€  16,50€
TERRAS GAUDA DO Rias Baixas 550€  23,50€
STELVIO Do Rioja 4,75€  19,50€
CELESTE VERDEJO DO Rueda 3,50€  14,50€
EXCELENS SAUVIGNON D0 Rueda 4,25€  16,715€
LA CAPRICHOSA D0 Rueda 4,50€  11,50€
3040 BLANC* DO Somontano 3,50€ 14,50€

CELLER SEZLECTE
MILMANDA DO CONCA DE BARBERA 51,50€

*Vi de la casa / vino de la casa / vin de la maison / house wine

VINS - vINOS - VINS - WINES



ROSATS RosADOS - ROSE - PINK

b¢

VINA ESMERALDA ROSAT* D0 Penedés 4,25€ 16,75€
NABAL ROSADO LAGRIMA Do Ribera del Duero 5,00€ 19,00€
VINS SENSE ALCOHOL

SIN ALCOHOL - SANS ALCOOL - NON-ALCOHOLIC

NATUREO NEGRE Do catalunya 14,00€
NATUREO BLANC Do Catalunya 14,00€
NATUREO ROSAT Do Catalunya 14,00€
CAVES cavas-caves

CAVA JUVE & CAMPS RESERVA FAMILIA D0 cava - Valls d’Anoia Foix 1,00€ 37,50€
CAVA AT ROCA BRUT RESERVA DO Classic Penedés 5,15€ 24,50€
CAVA SENSE CAP BRUT RESERVA CELLER CAPGANES DO Montsant 5,00€ 18,00€
CAVA LLOPART INTEGRAL BRUT NATURE DO Penedeés - Corpinnat 6,00€ 21,15€
CAVA RECAREDO INTENS ROSAT BRUT NATURE DO Penedés - Corpinnat 44,00€
CHAMPAGNES

CHAMPAGNE BOLLINGER SPECIAL CUVEE Aoc Champagne 19,00€
CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER 244 AoC Champagne 15,00€

*Vi de la casa / vino de la casa / vin de la maison / house wine

CAVES - cAvAS - CAVES - CAVES
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