
AMANIDA TÈBIA DE FORMATGE DE CABRA 
AMB BACÓ, XAMPINYONS I VINAGRETA 
BALSÀMICA · 16,50 € 
Ensalada templada de queso de cabra con bacon, 
champiñones y vinagreta balsámica

ESCUDELLA TRADICIONAL ANDORRANA
(recepta patrimoni històric) · 16 € 
Escudella tradicional Andorrana
(receta patrimonio histórico)

AMANIDA RUSSA AMB TÒFONA, SHITAKES 
I ESPÀRRECS VERDS · 18 € 
Ensalada rusa con trufa, shitakes y espárragos verdes

CREMA DE CARBASSÒ, VENTRESCA DE 
TONYINA I PEBRE ROSA · 15 € 
Crema de calabacín, ventresca de atún 
y pimienta rosa

EL TRINXAT AMB LA SEVA CANSALADA I UN 
TOC DE ROMESCO · 16,50 € 
El “trinxat” con su panceta y un toque de romesco

BURRATINA FRESCA, TOMÀQUETS I PESTO 
A LA GENOVESE · 20 €
Burratina fresca, tomates y pesto a la genovesa

TAULA DE PERNIL IBÈRIC  
I PA AMB TOMÀQUET · 27,50 € 
Tabla de jamón ibérico y pan con tomate

TAULA D’EMBOTITS DEL PIRINEU 
I PA AMB TOMÀQUET · 23,30 € 
Tabla de embutidos del Pirineo
 y pan con tomate

A M A N I D E S  I  E N T R A N T SA M A N I D E S  I  E N T R A N T S

· 21,25 € ·
ESCALOPA DE POLLASTRE
AMB PROVOLONE FOS
Escalope de pollo con provolone fundido

· 22,75 € ·
LA “MANDONGUILLA” DE LA COMA AMB SALSA
DE CEPS I CARREROLES, I PURÉ DE PATATA
La “Albóndiga” de La Coma con salsa de boletus 
y senderuelas y puré de patata

S I  N O  V O L S  B R A S A
· 24,75 € ·
BACALLÀ AMB “ALL-I-OLI”, PORROS
CONFITATS I ROMESCO
Bacalao con “all-i-oli”, puerros confitados 
y romesco

la coma
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GRAELLADA ESPECIAL · 27,50 €  
AMB VERDURES I PATATES AL CALIU (porc, pollastre, xai, vedella)
Parrillada especial con verduras y patatas a la brasa (cerdo, pollo, cordero, ternera)

ENTRECOT DE VEDELLA DE RAÇA “NEGRA AVILEÑA”(400 g) · 37,50 €
AMB “PIQUILLOS” I PATATES FREGIDES
Entrecot de ternera de raza “Negra Avileña” (400 g) con piquillos y patatas fritas

BOTIFARRA ESPARRACADA BEN BONA AMB VERDURES I PATATES FREGIDES · 22,50 €
Butifarra “esparracada” bien buena con verduras y patatas fritas

POLLASTRE DESOSSAT I MACERAT AMB HERBES AMB VERDURES I PATATES FREGIDES · 22,50 €
Pollo deshuesado y macerado con hierbas con verduras y patatas fritas

FILET DE VEDELLA RAÇA “NEGRA AVILEÑA” AMB VERDURES 
I PATATES FREGIDES · 36,75 €
Solomillo de ternera de raza “Negra Avileña” con verduras y patatas fritas

COSTELLES I MITJANES DE XAI AMB VERDURES I PATATES FREGIDES · 26,50 €
Costillas y chuletas de cordero con verduras y patatas fritas

“MAGRET” D’ÀNEC, COMPOTA DE POMA I PICADA DE MUNTANYA · 27,50 €
“Magret” de pato, compota de manzana y picada de montaña
SUPREMA DE SALMÓ AMB VERDURETES I ESPINACS · 27,50 €
Suprema de salmón con verduritas y espinacas



ARROSSOS · PIZZA · MENÚ INFANTIL
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TA PIZZA MARGARITA · 20 €
Tomàquet, mozzarella, orenga i alfàbrega fresca / Tomate, mozzarella, orégano y albahaca fresca

PIZZA REINA · 21,50 €
Tomàquet, mozzarella, pernil i xampinyons / Tomate, mozzarella, jamón y champiñones

PIZZA MUNTANYESA · 21 €
Tomàquet, mozzarella, formatge de cabra, bacó, ceba i ruca fresca / Tomate, mozzarella, queso de cabra, 
bacon, cebolla y rúcula fresca 

PIZZA ARCALÍS (TÒFONA / TRUFA) · 22,50 €
Crema de tòfona,  xampinyons, mozzarella, bacó i ruca fresca / 
Crema de trufa, champiñones, mozzarella, bacon y rúcula fresca  

CANELONS DE ROSTIT AMB SALSA BEIXAMEL · 20 €
Canelones de asado con salsa bechamel

MACARRONS DE MUNTANYA, AMB COSTELLA I SALSITXA · 19,75 €
Macarrones de montaña, con costilla y salchicha

· 22,50 € ·
ARRÒS DE MUNTANYA 

(pollastre, conill, botifarra, trompetes de la mort i ceps) 
Arroz de montaña 

(pollo, conejo, butifarra, trompetas de la muerte y boletus)

E L S  A R R O S S O S

· 24 € ·
ARRÒS DE DIUMENGE 

(sèpia, pollastre, secret de porc i salsitxa, rovellons i carreretes)
Arroz de domingo (sepia, pollo, secreto de cerdo y salchicha, níscalos i senderuelas)

· 19 € ·
ARRÒS DE VERDURA 

(verdures de temporada) Vegà  
Arroz de verdura 

(veduras de temporada) Vegano

ENTRANTS
Macarrons de muntanya o Sopa de galets  
Macarrones de montaña o Sopa de galets 

POSTRES
Brownie de xocolata amb nata o Flan tradicional 

Brownie de chocolate con nata o Flan tradicional 

PRINCIPALS
Escalopa de pollastre amb patates fregides 
o Botifarra a la brasa amb patates fregides
Escalope de pollo con patatas fritas
o Butifarra a la brasa con patatas fritas

INFORMACIÓ D’AL·LÈRGENS I INTOLERÀNCIES. 
Si tens alguna al·lèrgia o intolerància, comunica-ho al nostre equip!

INFORMACIÓN De ALÉRGENOS E INTOLERANCIAS. 
¡Sí tienes alguna alergia o intolerancia, comunícalo a nuestro equipo!

M E N Ú  I N F A N T I L  · 22,50 € ·



· 8 € ·
PASTÍS DE FORMATGE FET A CASA AMB “COULIS” DE FRUITS VERMELLS

TARTA DE QUESO CASERA CON “COULIS” DE FRUTOS ROJOS
Cheesecake maison avec coulis de fruits rouges
Homemade Cheesecake with Red Berry Coulis

· 8 € ·
BROWNIE DE XOCOLATA I NOUS, SEGUINT LA RECEPTA TRADICIONAL

BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES, SIGUIENDO LA RECETA TRADICIONAL
Brownie au chocolat et aux noix, selon la recette traditionnelle
Chocolate and Walnut Brownie, following the traditional rècipe

· 8 € ·
PASSION PIE

CREMA DE FRUITA DE LA PASSIÓ, MERENGA I GALETA
CREMA DE FRUTA DE LA PASIÓN, MERENGUE Y GALLETA

Crème aux fruits de la passion, meringue et biscuit
Passion Fruit Cream, Meringue, and Biscuit

· 8 € ·
MIL FULLES DE CREMA  I FRUITA DE TEMPORADA 
MILHOJAS DE CREMA Y FRUTA DE TEMPORADA

Mille-feuille de crème et fruits de saison  
Mille-feuille with cream and seasonal fruit

· 8 € ·
PAVLOVA

· 8 € ·
FLAN TRADICIONAL AMB ORELLETES 
FLAN TRADICIONAL CON HOJUELAS

Flan traditionnel avec Bugnes  
Traditional flan with fried dough

P O S T R E S  C A S O L A N SP O S T R E S  C A S O L A N S
P O S T R E S  C A S E R O S  /  D E S S E R T S  M A I S O NP O S T R E S  C A S E R O S  /  D E S S E R T S  M A I S O N

H O M E M A D E  D E S S E R T SH O M E M A D E  D E S S E R T S
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NEGRES  TINTOS · ROUGE · RED
PETIT PITACUM  DO Bierzo 3,50€ 14,50€
CELISTIA NEGRE  DO Costers del Segre 4,25€ 16,75€
SECRET DEL PRIORAT  DO Priorat 6,00€ 27,50€
CELESTE ROBLE  DO Ribera del Duero 4,25€ 16,75€
GALLINITA CIEGA DO Ribera del Duero 4,50€ 17,00€

HITO CEPA 21 DO Ribera del Duero 5,00€ 22,00€

PAGOS D’ANGUIX DO Ribera del Duero 35,00€
22 PIÉS  DO Rioja 3,50€ 14,50€
CLOS ANCESTRAL  DO Rioja 5,50€ 23,50€
LUIS CAÑAS CRIANZA DO Rioja 4,75€ 19,50€
3404 NEGRE*  DO Somontano 3,50€ 14,50€
ENATE DO Somontano 3,95€ 16,25€
REBELS BATEA  DO Terra Alta 4,50€ 18,00€

CASUS BELLI  DO Andorra - Ordino 55,50€
LES TERRASSES  DO Priorat 64,00€
PAGO CARROVEJAS  DO Ribera del Duero 59,00€
MACAN CLÁSICO  DO Rioja 67,75€
200 MONGES  DO Rioja Alta 80,25€
PINTIA  DO Toro 89,00€

BLANCS  BLANCOS · BLANCS · WHITE
CELISTIA BLANC  DO Costers del Segre 4,25€ 16,75€
ERMITA D’ESPIELLS  DO Penedès 4,25€ 16,75€
VINYARETS  DO Penedès (ECO) 4,75€ 16,50€
TERRAS GAUDA  DO Rías Baixas 5,50€ 23,50€
STELVIO  DO Rioja 4,75€ 19,50€
CELESTE VERDEJO DO Rueda 3,50€ 14,50€
EXCELENS SAUVIGNON DO Rueda 4,25€ 16,75€
LA CAPRICHOSA DO Rueda 4,50€ 17,50€
3040 BLANC*  DO Somontano 3,50€ 14,50€

MILMANDA  DO CONCA DE BARBERÀ 57,50€

VINS · VINOS · VINS · WINES

C E L L E R  S E L E C T E

C E L L E R  S E L E C T E

*Vi de la casa / vino de la casa / vin de la maison / house wine

la coma
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CAVES  CAVAS · CAVES
CAVA JUVE & CAMPS RESERVA FAMILIA    DO Cava - Valls d’Anoia Foix 7,OO€ 37,50€
CAVA AT ROCA BRUT RESERVA    DO Clàssic Penedès 5,75€ 24,50€
CAVA SENSE CAP BRUT RESERVA CELLER CAPÇANES     DO Montsant 5,00€ 18,00€
CAVA LLOPART INTEGRAL BRUT NATURE    DO Penedès - Corpinnat 6,00€ 27,75€
CAVA RECAREDO INTENS ROSAT BRUT NATURE    DO Penedès - Corpinnat 44,00€

CHAMPAGNES
CHAMPAGNE BOLLINGER SPECIAL CUVEE    AOC Champagne 79,00€
CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER 244    AOC Champagne 75,00€

VINS SENSE ALCOHOL  
SIN ALCOHOL · SANS ALCOOL · NON-ALCOHOLIC

NATUREO NEGRE  DO Catalunya 14,00€
NATUREO BLANC  DO Catalunya 14,00€
NATUREO ROSAT  DO Catalunya 14,00€

CAVES · CAVAS · CAVES · CAVES

ROSATS  ROSADOS · ROSE · PINK
VIÑA ESMERALDA ROSAT* DO Penedès 4,25€ 16,75€
NABAL ROSADO LAGRIMA  DO Ribera del Duero 5,00€ 19,00€

*Vi de la casa / vino de la casa / vin de la maison / house wine
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