
AMANIDA TÈBIA DE FORMATGE DE CABRA 
AMB BACÓ I XAMPINYONS · 17 € 
Ensalada tibia de queso de cabra con beicon y 
champiñones

ESCUDELLA TRADICIONAL ANDORRANA · 16,50 € 
Escudella tradicional andorrana

TRINXAT AMB CANSALADA VIADA I UN TOC 
DE ROMESCO · 16,50 € 
Trinxat con panceta y un toque de romesco

CREMA DE MONIATO AMB COLIFLOR 
I BRÒQUIL CRUIXENT · 15,50 € 
Crema de boniato con coliflor y brócoli crujiente

CARXOFES A LA BRASA AMB PERNIL · 18 € 
Alcachofas a la brasa con jamón

BURRATINA FRESCA AMB TOMÀQUETS 
I PESTO GENOVÈS · 20 €
Burratina fresca con tomates y pesto genovés

FONDANT DE CAMEMBERT AOP 
AMB FIGUES CONFITADES · 22,50 € 
Fondant de Camembert AOP con higos confitados

PLAT DE PERNIL IBÈRIC AMB PA
AMB TOMÀQUET ·30 € 
Plato de jamón ibérico con “pa amb tomàquet”

TAULA D’EMBOTITS DEL PIRINEU 
AMB PA AMB TOMÀQUET · 24 € 
Tabla de embutidos del Pirineo con “pa amb 
tomàquet” 

A M A N I D E S  I  E N T R A N T SA M A N I D E S  I  E N T R A N T S

· 21,50 € · 
ESCALOPA DE POLLASTRE 
AMB PROVOLONE FOS
Escalope de pollo con provolone fundido

· 27,50 € · 
CUIXA DE XAI CUITA A BAIXA TEMPERATURA
Pierna de cordero cocinada a baja temperatura

S I  N O  V O L S  B R A S A
· 22,75 € ·  
MANDONGUILLA AMB SALSA DE BOLETS 
I PURÉ DE PATATA
Albóndiga con salsa de setas y puré de patata

· 25 € ·
BACALLÀ A BAIXA TEMPERATURA AMB 
ALLIOLI SUAU, PORROS I ROMESCO
Bacalao a baja temperatura con alioli suave, 
puerros y romesco
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GRAELLADA ESPECIAL DE CARN · 28,50 €
AMB VERDURES I PATATA AL FORN (porc, pollastre, xai, vedella)
Parrillada especial de carne con verduras y patata al horno (cerdo, pollo, cordero, ternera)

GRAELLADA DE VERDURES DE TEMPORADA · 19,50 €
Parrillada de verduras de temporada

ENTRECOT DE “NEGRA AVILEÑA”(450 g) · 39,50 €
amb “piquillos” confitats i patates fregides casolanes
Entrecot de “negra avileña” (450 g) con “piquillos” confitados y patatas fritas caseras

BOTIFARRA DEL PIRINEU ESPARRACADA AMB VERDURES 
I PATATES FREGIDES CASOLANES · 23 €
Butifarra del pirineo “Esparracada” con verduras y patatas fritas caseras

POLLASTRE DESOSSAT I MACERAT AMB HERBES DEL PIRINEU · 23 €
Pollo deshuesado y macerado con hierbas del Pirineo (Km.0)

MAGRET D’ÀNEC AMB COMPOTA DE POMA I PICADA DE MUNTANYA · 29 €
Magret de pato con compota de manzana y picada de frutos secos

COSTELLES I MITJANES DE XAI AMB VERDURES I PATATES FREGIDES CASOLANES · 27,50 €
Costillas y chuletas de cordero con verduras y patatas fritas caseras

SUPREMA DE SALMÓ A LA BRASA AMB VERDURETES I SALSA D’ESPINACS · 27,50 €
Suprema de salmón a la brasa con verduritas y salsa de espinacas



· 8,50 € ·
PASTÍS DE FORMATGE AMB COULIS DE FRUITS VERMELLS

Tarta de queso con coulis de frutos rojos

· 9,50 € ·
BROWNIE DE XOCOLATA I NOUS AMB GELAT DE VAINILLA
Brownie de chocolate y nueces con helado de vainilla

· 8,50 € ·
PASSION PIE

PASTÍS DE FRUITA DE LA PASSIÓ
Tarta de fruta de la pasión

· 7 € ·
FLAM D’OU CASOLÀ AMB ORELLETES 

Flan de huevo casero con “orelletes”

· 7 € ·
CREMA CATALANA CREMADA
Crema catalana quemada

· 8,50 € ·
MEL I MATÓ AMB LLENGÜES DE GAT

Requesón con miel y lenguas de gato

· 8,50 € ·
PAVLOVA AMB FRUITA FRESCA

Pavlova con fruta fresca

P O S T R E S  C A S O L A N SP O S T R E S  C A S O L A N S
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